
OTHER 

季節のポタージュ ＿３00    Baguette ＿220/1piece 

  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Appetizer 

Brown mushroom salad fromHASEGAWA fam 

★長谷川農園ブラウンマッシュルームのサラダ ＿1５４０ 

salmon gravlax, with smoked sour sauce 

★サーモンのグラブラックス ＿1５４０ 

Homemade pate de campagne 

★自家製パテドカンパーニュ ＿１６５０ 

Horse mackerel and fennel saor 

★豆鯵とフェンネルのサオール ＿1650 

Persimmon and prosciutto with Straccia cheese 

柿と生ハム ストラッチャチーズ ＿1760 

Chicory, apple and walnut salad 

チコリと林檎 クルミのサラダ＿１540 

Marinated horse mackerel with beetroot and ginger confiture 

真鯖のマリネ ビーツと生姜のコンフィチュール＿1650 

 

 

 Hot dish 

Golden eye snapper and taro terrine 

●キンメダイと里芋のテリーヌ＿1760 

Venison and celery parmentier 

●鹿肉と根セロリのパルマンティエ＿1650 

Lamb sausage sauerkraut 

●羊肉のソーセージ ザワークラウト ＿1540 

Grilled squid with herb tomato sauce 

ヤリイカのグリル ハーブトマトソース ＿1760 

Mussel marinière & french fries 

ムール貝のマリニエール＆フレンチフライ ＿1650 

Foie gras and sweet potato bruschetta 

フォアグラとサツマイモのブルスケッタ＿1760 

 

Main dish  

20 分ほどお時間をいただきます 

 

 Roasted Pacific saury and herbs with liver sauce 

秋刀魚とハーブのロースト 肝のソース＿3960 

bouillabaisse 

ブイヤベース＿３８５０ 

Domestic beef Rump Steak 

国産牛ランプのステーキ＿440０ 

Roasted domestic duck breast 

国産鴨胸肉のロースト＿4180 

Dessert 

 

クラシックショコラテリーヌ      ＿880 

渋皮栗とカダイフのモンブラン    ＿990 

ジャスミンのブランマンジェ 和梨  ＿990 

無花果のファーブルトン         ＿990 

 

 

  

Plate set 

２２００ 

Pork schnitzel with fresh tomato sauce 

季節のポタージュ バケット 

豚肉のシュニッツェル チェリートマトのソース 

（ポークカツレツ・ポテトサラダ・グリーンサラダ） 

 

 

 
        For Kids ※小学生以下のお子様 

８８０ 

本日のポタージュ 

バターミルクフレンチトースト w/フライドエッグ、ベーコン 

オレンジジュース or アップルジュース 

 

 

 

SOHOLMcourse 6000 

 

前菜を★マーク、温菜を●マークからお選びいただけます 

 

メインディッシュは魚料理かお肉料理 

どちらかお選びいただけます 

 

 

Amuse 

本日のアミューズ 

 

 Pottage 

季節のポタージュ バケット 

 

Appetizer 

★のメニューからお好きな 1 皿 

 

Hotdish 

●のメニューからお好きな 1 皿 

 

Ｍａｉｎｄｉｓｈ  

真鯛のポアㇾ イタリア栗とポルチーニ茸のソース 

または 

サーロインステーキ 

 

Dessert Cafe 

本日デザート コーヒーまたは紅茶 

  


